
Schokopudding aus Schokolade 

Zutaten:

- 1 l Milch
- ca. 150g Schokolade (Vollmilch oder
  Zartbitter, es kann auch gemischt werden)
- 1/2 Pk. Vanillinzucker
- 2 EL Kakao
- 4 EL Speisestärke

Zubereitung:

Die Milch mit der zerkleinerten Schokolade in einem Topf erwärmen bis die
Schokolade geschmolzen ist.
Etwas Milch zurückbehalten und mit dem Vanilinzucker, dem Kakao und der
Speisestärke mischen. Wenn die Schokolade geschmolzen ist, die Mischung dazu
geben und kurz aufkochen lassen bis es anfängt dick zu werden. Alles in Schäl-
chen füllen und kalt werden lassen.

Viel Spaß beim ausprobieren!


